
Come
sentirsi
a casa.
Per qualcuno siamo una intima e accogliente 
osteria, per altri un posto dove potersi 
confidare senza badare all’orologio.

In realtà, ciò che siamo felici di essere, 
è semplicemente un punto di ritrovo 
per chi ha una storia da raccontare.

Osteria Cenè





S I  D I C E  C H E  L ’ A P P E T I T O  V I E N  M A N G I A N D O ,

I N  R E A L T À  V I E N E  A  S T A R  D I G I U N I !



U N A  P E R S O N A  N O N  P U Ò  P E N S A R E  B E N E ,
A M A R E  B E N E ,  D O R M I R E  B E N E ,

S E  N O N  H A  M A N G I A T O  B E N E



C O C K T A I L

MI.TO. VALENTINI Bitter Valentini, Vermouth San Romedio € 8,00

NEGRONI DI ROMAGNA Alba 87 Gin, Un -Cordial Al Sangiovese € 10,00

L’IMBROGLIO Vermouth San Romedio, Tovel’s Gin, Amaro 
Kaiserfost

€ 10,00

NINE MAI TAI Rumrunner’s #3,  Rumrunner’s#8, Faler-
num#9, Lime Triple Sec

€ 8,00

RUM MANHATTAN Rumrunner’s #69, Rumrunner’s#8, Vermouth 
San Romedio, Bitter Al Cioccolato

€ 10,00

TOMMY’S SPECIAL Niza Oak Mezcal, Sciroppo D’agave, Lime € 8,00

OAK’S GROG Niza Oak Mezcal, Galliano, Passion Fruit, 
Arancia, Lime, Angostura, Tajin

€ 10,00

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle 
nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or 
intollerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers and also meet 
your specific needs.



N O N  C ’ È  A M O R E  P I Ù  S I N C E R O  C H E  L ’ A M O R E 
P E R  I L  C I B O .



DELL’ OSTERIA € 30,00

Crudo di Parma 30 mesi, coppa nostrana, pancetta arrotolata, 
coppa di testa, salame nostrano, pecorini misti e squacquerone

CENÈ € 30,00

Crudo di Parma 30 mesi, coppa nostrana, pancetta arrotolata, 
guanciale, coppa di testa, porchetta, salame nostrano e cacciatore

FORMAGGI € 30,00

Selezione di formaggi “Romagna Terre”, Squacquerone, 
sott’oli e confetture 

DI UNA VOLTA € 18,00

Crudo di Parma 30 mesi, Squacquerone, rucola

T A G L I E R I

CICCIOLI € 5,00

CACCIATORE € 5,00

GIARDINIERA € 5,00

SQUACQUERONE € 5,00

SOTT’OLI € 5,00

POMODORINI E BASILICO € 5,00

MIX DI TAPPINI € 20,00

T A P P I N I

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle 
nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or 
intollerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers and also meet 
your specific needs.



I O  L ’ I N N A M O R A M E N T O  M E  L O  I M M A G I N O  U N  P O ’ 
C O M E  Q U A N D O  I L  P O M O D O R O  I N C O N T R A

L A  B R U S C H E T T A .



C’ERA UNA VOLTA Zucca, caprino, salsiccia € 8,00

MERAVIGLIA Squacquerone, cotto alle erbe, pesto al basilico, pinoli € 8,00

MONTANARA Patate schiacciate, funghi, scamorza,  speck.   € 8,00

CELLO Melanzane alla alici,  stracciatella di burrata, 
Crudo di Parma 30 € 9,00

GIUDA  Patate schiacciate, funghi,  salsiccia, gorgonzola € 8,00

CIUMI Patate schiacciate, salame piccante, squacquerone € 8,00

GOLOSA Melanzane, salame piccante, bufala € 8,00

ROMAGNOLA Peperoni, squacquerone, porchetta € 8,00

RUSTICA Radicchio, pecorino, pancetta arrotolata € 8,00

FISCHIONA Pomodoro salsa, tonno, cipolla, bufala € 8,00

DELIZIA Stracciatella di burrata, fichi caramellati, 
Crudo di Parma 30 € 9,00

VOLPINA Caprino, uva ,salsiccia € 8,00

FRESCA Salsa di ceci, zucchine, carote, pomodorini € 8,00

LURIDA Peperoni, cipolla, salsiccia € 8,00

PONZIA Burrata, alici, pomodori secchi, taggiasche € 8,00

RAFFINATA Gorgonzola,  pere,  noci, balsamico € 8,00

CHIARA Patate schiacciate, salmone, squacquerone, 
cipollina € 9,00

SAPORITA Erbe, bufala, aglio, guanciale € 8,00

LELE Pomodorini, basilico, alici, capperi, 
taggiasche, origano € 8,00

BUFALINA Zucchine, pomodori secchi, bufala, rucola € 8,00

PECO Pecorino, lardo e miele € 8,00

BELLAVITA  Pomodoro salsa, bufala, origano € 8,00

VEGETARIANA Verdure al forno € 8,00

GORGO Gorgonzola miele noci € 8,00

ALPINA Zucca, gorgonzola, speck € 8,00

MAMMOLA  Pomodoro salsa, bufala, cotto,  carciofini € 8,00

CONTADINA Cavolfiore, aglio, pecorino, guanciale € 8,00

B R U S C H E T T E



D O V E  F A L L I S C E  L A  S C I E N Z A  S U B E N T R A
L A  P A S T I C C E R I A .



Tomino, erbe e verdure al forno € 12,00

Tomino, patate al rosmarino e speck € 12,00

Patate al forno € 5,00

Verdure al forno € 8,00

P I A T T I

Tortino al cioccolato € 6,00

Tortino al pistacchio € 6,00

Pane e Nutella € 5,00

Biscotteria secca € 5,00

D O L C I

Coperto 1€ Gluten free +2€
Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle 
nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or 
intollerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers and also meet 
your specific needs.



C O M E  S E N T I R S I  A  C A S A .

B A R
ACQUA  65cl € 2,50

BIBITE € 4,00

AMARI € 4,00

CAFFÈ/DECA/ORZO € 1,50

C O C K T A I L
SPRITZ € 6,00

AMERICANO € 6,00

NEGRONI € 7,00

MOSKOW/LONDON MULE € 8,00

MOJITO € 8,00

CAIPIROSKA € 8,00

GIN TONIC/LEMON a partire da

€ 7,00

VODKA TONIC/LEMON € 7,00

ANALCOLICO ALLA FRUTTA € 8,00

HACKER GOLD 0,4l € 5,00

HACKER GOLD 0,2l € 3,00

COMPLOT IPA 0,5l € 7,00

COMPLOT IPA 0,3l € 4,00

HÖPF WEISS 0,5l € 6,00

HÖPF WEISS 0,3l € 4,00

B I R R E


