
Come
sentirsi
a casa.
Per qualcuno siamo una intima e accogliente 
osteria, per altri un posto dove potersi 
confidare senza badare all’orologio.

In realtà, ciò che siamo felici di essere, 
è semplicemente un punto di ritrovo 
per chi ha una storia da raccontare.

Osteria Cenè



Francia.

Alsazia

Savoia

Loira

Cete des bar

Borgogna

Préhy

Marna

Cote de Blancs

L O  S O R S E G G I O  Q U A N D O  N O N  H O  F A M E  E  L O  B E V O  Q U A N D O  N E  H O .
A L T R I M E N T I  N O N  L O  T O C C O ,  A  M E N O  C H E  N O N  A B B I A  S E T E .

L O  C H A M P A G N E ,  S E  S I  H A  T E M P O  P E R  A S C O L T A R L O ,  F A  L O  S T E S S O  R U M O R E , 
N E L L A  S U A  S C H I U M A  E  N E L L E  S U E  B O L L I C I N E ,  D E L  M A R E  S U L L A  S A B B I A .



C H A M P A G N E
JEROME BLIN “La Pouillote” Vincelles 

Valle della Marna 80% Pinot Meunier - 20% Chardonnay € 90,00

REMY BERTIN Dosaggio Zero Verneuil 
Montagne de Reims 80% Pinot Meunier - 20% Chardonnay € 60,00

Blanc de Noir 100% Pinot Meunier € 64,00

ODYSEE 319 Gran Cru Blanc 
des Blancs Avize - Côte des Blancs 100% Chardonnay € 70,00

BRICE Brut Heritage Bouzy 
Montagne de Reims 70% Pinot Nero - 30% Chardonnay € 70,00

VADIN PLATEAU “Reinessance” 
Extra Brut

Cumieres 
Valle della Marna 100% Pinot Meunier € 70,00

C R E M A N T
WILLM Brut Eugiusheim - Alsazia Pinot Blanc - Auxerrois - Pinot Gris € 32,00

Rosè 100% Pinot Noir € 36,00

CHAMPLIAU Brut Mercurey - Borgogna 82%Pinot Noir - 18&Chardonnay € 36,00

Rosè 75%Pinot Noir - 15% Chardonnay - 10% Gamay € 36,00

V O U V R A Y
CHAMPALOU Brut Vouvray - Loira 100% Chenin Blanc € 42,00

J A C Q U E R E
DOMAINE GIACHINO Don Giachino Chapareillan - Savoia Jacquere € 42,00

B O R G O G N A
DOMAINE GUEGUEN Chablis Prehy -Borgogna Chablis € 40,00

Irancy les 
Mazelotes Pinot nero € 45,00

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or intollerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best 
way to satisfy our customers and also meet your specific needs.



Dal
mondo.

Romania

Argentina

Croazia

Austria

Spagna

Usa

Slovenia

Sud Africa

S I A M O  T U T T I  M O R T A L I  F I N O  A L  P R I M O  B A C I O
E  A L  S E C O N D O  B I C C H I E R E  D I  V I N O .



Dal
mondo.

Nuova
Zelanda

PRINCE STERBEY NEGRU DI DRAGASANI ROMANIA € 32,00

MOOIPLAS PINOTAGE SUDAFRICA € 26,00

VINA CARIC PLAVAC CROAZIA € 25,00

PRINCIC CABERNET SAUVIGNON SLOVENIA € 25,00

VINEA MAGNA TEMPRANILLO SPAGNA € 25,00

BOUSQUET MALBEC ARGENTINA € 25,00

MOOIPLAS CHENIN BLANC SUDAFRICA € 30,00

INGRID GROISS GRÜNER VELTINER AUSTRIA € 25,00

CRAGGY RANGE SAUVIGNON NUOVA ZELANDA € 45,00

HUNTER GLENN CHARDONNAY USA € 60,00

CABERNET FRANC USA € 120,00



Bollicine
         Italiane
e rosati.

I L  S U O N O  M O R B I D O  D I  U N 
S U G H E R O  I N V E C C H I A T O
Q U A N D O  V I E N E  E S T R A T T O 
D A L L A  B O T T I G L I A
H A  I L  S U O N O  S I N C E R O  D I 
U N  U O M O  Q U A N D O  A P R E  I L 
S U O  C U O R E .

Paderno

Maggiora

Moia

MontescudoSanto Stefano Belbo

Mornico Losana

Gazzola

Castiglione
di Sicilia

Frascati



B O L L I C I N E  I T A L I A N E

CAMILLUCCI DOSAGGIO 
ZERO Paderno (Bs) 75% Chardonnay - 25% Pinot Nero € 38,00 € 7,00

SATEN Paderno (Bs) 85% Chardonnay - 15% Pinot Bianco € 42,00 € 8,00

ROSE Paderno (Bs) 100% Pinot Nero € 45,00

ETYSSA TRENTO DOC Moià (Tn) € 42,00

FABIO PERRONE ALTA LANGA Santo Stefano Belbo 
(Cn) Pinot Nero - Chardonnay € 40,00

CÀ DI FRARA OLTRE PO Mornico Losana (Pv) 100% Pinot Nero €38,00 € 8,00

CANTINA 
LURETTA

PRINCIPESSA Gazzola (Pi) 100% Chardonnay € 28,00 € 7,00

I MURETTI ALMADIRA Montescudo (Rn) Famoso - Grechetto Gentile € 22,00

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or intollerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best 
way to satisfy our customers and also meet your specific needs.

V I N I  R O S A T I
ANTONIO VALLANA Maggiora (No) Nebbiolo € 28,00

DE SANCTIS Frascati (Ro) Cabernet Franc € 28,00

GRACI Castiglione di Sicilia (Ct) Nerello Mascalese € 32,00



Rossi &
   bianchi
      Italiani.

Q U A N D O  M O R I R Ò 
S E P P E L L I T E M I
I N  U N A  V I G N A ,
A C C I O C C H É  P O S S A 
R I D A R E  A L L A  T E R R A 
T U T T O  Q U E L L O  C H E
H O  B E V U T O  N E L L A
M I A  V I T A .

Verrayes

Morgex

Lavis

Chiuro
Ontagnano

Duino Aurisinia

San Fiorano del Collio

Gorizia

Prepotto

Mezzolombardo

Negrar di Valpollicella

Monforte D’Alba

Verduno

Mannaione

Sestri Levante

Manarola

Furore

Manduria

Camporeale

Castiglione di Sicilia



V I N I  R O S S I
LA VRILLE FUMIN Verrayes (Ao) € 35,00

DIEGO CONTERNO DOLCETTO D’ALBA Monforte D’Alba (Cn) € 6,00 € 25,00

BARBERA D’ALBA Monforte D’Alba (Cn) € 6,00 € 27,00

NEBBIOLO Monforte D’Alba (Cn) € 30,00

BAROLO Monforte D’Alba (Cn) € 50,00

CASTELLO DI VERDUNO BARBARESCO Verduno (Cn) € 65,00

BALGERA SFORZATO DELLA 
VALTELLINA Chiuro (So) € 60,00

CIPRIANO FEDRIZZI LAGREIN Mezzolombardo  (Tn) € 6,00 € 28,00

VILLA SPINOSA VALPOLICELLA RIPASSO 
“JAGO” Negrar di Valpolicella (Vr) € 6,00 € 29,00

AMARONE Negrar di Valpolicella (Vr) € 48,00

GRILLO IOLE REFOSCO Prepotto (Ud) € 6,00 € 26,00

SCHIOPETTINO RISERVA Prepotto (Ud) € 36,00

TERCIC MERLOT San  Fiorano Del Collio (Go) € 34,00

MASO CANTANGHEL PINOT NERO Lavis (Tn) € 35,00

TENUTA SETTE CIELI “NOI4” BOLGHERI Mannaione ( Li) € 34,00

MARISA CUOMO FURORE ROSSO Furore (Sa) € 34,00

MORELLA PRIMITIVO Manduria (Ta) € 6,00 € 24,00

CASE ALTE NERO D’AVOLA Camporeale (Pa) € 6,00 € 28,00

SYRAH Camporeale (Pa) € 34,00

GRACI ETNA ROSSO Castiglione di Sicilia (Ct) € 34,00

V I N I  B I A N C H I
CAVE MONT BLANC BLANC DE MORGEX Morgex (Ao) € 6,00 € 26,00

FORLINI CAPPELLINI “CINQUETERRE” 
Bosco,albarola,vermentino Manarola (Sp) € 50,00

BISSON CIMIXIÀ Sestri Levante (Ge) € 30,00

DI LENARDO RIBOLLA GIALLA Ontagnano (Ud) € 6,00 € 25,00

CHARDONNAY Ontagnano (Ud) € 6,00 € 24,00

TERCIC CHARDONNAY San Fiorano del Collio (Go) € 32,00

PINOT GRIGIO San Fiorano del Collio (Go) € 32,00

SAUVIGNON San Fiorano del Collio (Go) € 34,00

DAMJIAN PODVERSIC RIBOLLA GIALLA macerata Gorizia (Go) € 60,00

MALVASIA macerata Gorizia (Go) € 60,00

SKERK OGRADE Duino Aurisinia (Ts) € 50,00

MASO CANTANGHEL GEWÜRZTRAMINER Lavis (Tn) € 6,00 € 28,00

CASE ALTE GRILLO Camporeale (Pa) € 26,00

CATARATTO Camporeale (Pa) € 6,00 € 26,00



La
Romagna.

L ’ A Q U A  L A  F A  M Ê L ,  E ’  V E N  E ’  F A  C A N T Ê .

Montescudo

Madonna dell’Ulivo

Carpineta

Modigliana



La
Romagna. P O D E R E  P A L A Z Z O  C a r p i n e t a

DON PASQUALE Sangiovese Superiore € 6,00 € 28,00

AUGUSTUS Sangiovese Riserva € 34,00

RAMATO DELLA FIAMMA Rubicone Igt € 34,00

PELIDE Passito € 30,00

M U L T I L I A N A  M o d i g l i a n a
ECCE DRACO Trebbiano - Chardonnay € 30,00

IBBOLA Sangiovese € 30,00

TRAMAZO Sangiovese € 30,00

ACERETA Sangiovese € 6,00 € 28,00

ECCE DRACO Forli Rosso IGT - Pinot Nero € 30,00

Z A V A L L O N I  M a d o n n a  d e l l ’ U l i v o
SOLARIS Sangiovese Superiore € 6,00 € 25,00

AMEDEO Sangiovese Superiore Riserva € 30,00

ALBANA SECCA € 6,00 € 20,00

AMEDEO BIANCO € 26,00

RUBEO Cabernet Sauvignon Riserva € 26,00

ePASSÌ Passito 100% Sangiovese € 28,00

I  M U R E T T I  M o n t e s c u d o

COMPLICE Sangiovese Superiore Riserva € 26,00

FAMOSO Famoso € 30,00

LIBERA Rebola € 6,00 € 28,00

OLTRE Cabernet Sauvignon Riserva € 26,00

PASSITO Passito 100% Grechetto Gentile € 30,00

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or intollerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best 
way to satisfy our customers and also meet your specific needs.



COME SENTIRSI A CASA.


